Zutaten:
250 g Puderzucker
3 Eier (GroRRe M)
1 TL gemahlener Anis
250 g Weizenmehl
1/2 TL Backpulver

Puderzucker und Anis mischen und in eine grof3e Schissel sieben.
Eier zugeben und mit den Quirlen des Handruhrers oder in der Kichenmaschine etwa 3 Minuten
auf hochster Stufe verruhren. e

Mehl und Backpulver mischen, auf den Eierschaum sieben und weitere 5 Minuten auf hdchster
Stufe verruhren.

Den Teig in einen Spritzbeutel flllen und etwa 100 kleine Platzchen (@ 2,5-3 cm) auf ein mit
Backpapier belegtes Blech spritzen. Ohne Abdeckung 12 Stunden an der Luft trocknen lassen.

Den Backofen auf 160 Grad (Ober- und Unterhitze) vorheizen. Die Platzchen nacheinander im
heiBen Ofen auf den Blechen in der Ofenmitte 18 bis 20 Minuten backen.
Die Platzchen auf den Blechen auf einem Gitter abkUhlen lassen. P

Guten Appetit!
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